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	Sorumlu
	İlgili
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Aylık Menü Oluşturulması








Menü Kontrolü / Menü Onayı





Oluşturulan Aylık Menüye Göre Malzeme İhtiyacının Temin Edilmesi
Oluşturulan Aylık Menüye Göre Malzeme İhtiyacının Belirlenmesi
Onaylanan Aylık Menü Yüklenici Firmaya Bildirilmesi
Oluşturulan Aylık Menüye Göre İhtiyaç Duyulan Malzemelerin Yemekhaneye Gelişi

	
Diyetisyen
Tekniker
Aşçı




Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Beslenme Şube Müdürü



Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanı



Diyetisyen
Tekniker
Aşçı





Yüklenici Firma Diyetisyeni,
Aşçıbaşı




Yüklenici Firma Satın Alma Birimi





Yüklenici Firma Satın Alma  Birimi
	

Teknik Şartname Standart Tarifeleri





	
	Sorumlu
	İlgili
Dokümanlar

	







Malzemelerin Teslim Alınması






Malzemelerin Muayene Edilmesi





Malzemeler İade Edilir. Tutanak Tutulur. Ve Yüklenici Firmadan Yeni Malzeme Temini Talep Edilir



Malzemeler Aylık Menüde Üretilecek Ürünlere Uygun Şekilde Tedarik Edilmiş midir?







	                   	



                                                      Hayır

                                 Evet


Malzemeler Soğuk Hava Deposuna Taşınır
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Çift Kilit Sitemine Göre Malzemeler
Kilitlenir. Anahtarın Bir Nüshası Kontrol Teşkilatına
Diğer Nüshası Firma Depocusunda Bulunur.

	


	
Mutfağa Gelen Malzemelerin Kontrol Teşkilatı ve Muayene Kabul Komisyonu Tarafından  Denetimi Gerçekleştirilir.

Mutfağa Gelen Malzemelerin Kontrol Teşkilatı ve Muayene Kabul Komisyonu Tarafından  Denetimi Gerçekleştirilir.

Mutfağa Gelen Malzemelerin Kontrol Teşkilatı ve Muayene Kabul Komisyonu Tarafından  Denetimi Gerçekleştirilir.

Mutfağa Gelen Malzemelerin Kontrol Teşkilatı ve Muayene Kabul Komisyonu Tarafından  Denetimi Gerçekleştirilir

Mutfağa Gelen Malzemelerin Kontrol Teşkilatı ve Muayene Kabul Komisyonu Tarafından  Denetimi Gerçekleştirilir
	


Teknik Şartname, Türk Gıda Kodeksi Yönetmelikleri, İSO 9001, Belirleyici İrsaliyeler ve Faturalar, Et ürünleri için Veteriner Onaylı Kesim Belgeleri.
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